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Conformément au réglement européen n°1169/2011 : En fonction des ruptures

& B nous vous informons que nos plats et préparations sont susceptibles . .
v - d prats et prepar . useep éventuelles de nos fournisseurs
" de contenir I'ensemble des allergénes a déclaration obligatoire :

€Y | i f . hid S fruits S nos menus

Wi v gluten, crustacés, ceufs , poissons, arachide, soja, fruits a coque,

sont susceptibles d’étre modifiés

% . U céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques.
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Launde 10 auYendned 14 Vovembre 2025 Restaurant scolaire de Chevilly

Lundi 10
Potage Potimarron

Omelette
Ratatouille Jeudi 13
Fromage Betteraves
Compote Hachis Parmentier
Salade
Glace

Vendredi 14
Concombre a la creme
Dos de cabillaud
Pates
Fromage
Fruit Frais

En fonction des ruptures
Conformément au réglement européen n°1169/2011 :

éventuelles de nos fournisseurs . ) . .
nous vous informons que nos plats et préparations sont susceptibles
nos menus de contenir I'ensemble des allergenes a déclaration obligatoire :
sont susceptibles d’étre modifiés gluten, crustacés, ceufs , poissons, arachide, soja, fruits a coque,
céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques.



Restaurant scolaire

Lundi 17 au 2iNovembre 2025
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Restaurant scolaire Lundi 24 au Vendredi 28 Novembre

de Chevilly
Lundi 24 :
. Mardi 25
(Eufs mayonnaises
: Salade verte
Cuisse de poulet .
Ny . Tartiflette
Poélée de légumes
Glace

Patisserie
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Potage poireaux pomme de terre Babybel pané et salade
Quiche aux légumes Colin en sauce
Fromage Semoule
Fruit Yaourt
Conformément au réglement européen n°1169/2011 :
nous vous informons que nos plats et préparations sont susceptibles En fonction des ruptures

de contenir I'ensemble des allergénes a déclaration obligatoire : éventuelles de nos fournisseurs
gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, fruits a coque, nos menus

céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques. sont susceptibles d’étre modifiés



